Vital in den Fruhling...

Eine langst vergessene Tradition lebt im La Bouteille fiir einen Abend auf.

"FISCHETE" - Freitag, 13. April, 19.00 Uhr

Wir beenden die kalte Jahreszeit mit der Fischete und starten gestarkt in den Frihling!

An diesem Abend bedienen wir uns der Gaben der Natur und zaubern einzigartige Stisswasserfisch-Kreationen auf
den Teller - von bester Qualitat aus heimischen, noch eiskalten Seen und Flissen.

Unsere Gaumenfreuden kommen in gebeizter, geraucherter, pochierter, confierter, roher und gebratener Form auf
den Tisch!

Das Menu wird von mineralischen + frischfruchtigen Friihlingsweinen begleitet.

Preis/P 85.00 (Menu+Wein).
Um Voranmeldung bis 10. April wird gebeten unter 044 926 40 00 oder info@edi-the-nose.com.

Osterreich-Event mit grosser Sortiments-Degustation und Wine & Dine am 22. April:
Osterreich-Event mit Miinzenrieder und Weinrieder am So, 22. April —von 14 — 22 Uhr...
Wir bitten um Reservation. Details siehe www.invinovita.ch/events - Ausschreibung "Friihlings-Erwachen".



http://www.invinovita.ch/events

