O-FRUHLINGS-WEINAKTION

Frahlingshaft leichte und verspielte Weine: Aktionspreis
Burgenland | ,UnNose Celebrity” Munzenrieder 10 | 15.00 (2) 10.50
Weinviertel | Gruner Veltliner ,Schneiderberg® Weinrieder 10 | 18.50 (2) 16.50
Riesling ,Bockgarten* Weinrieder 12 | 18.50 1) 16.50
Riesling ,Kugler” Weinrieder 12 | 24.50 1) 22.00
Burgenland | C4 — Chardonnay Barrique Munzenrieder 09 | 21.50 (2) 17.50
Chard. Barrique - NOSE MIRABILIS RESERVE Munzenrieder 13 | 32.00 (2) 28.50
Zweigelt Classic Munzenrieder 09 | 12.50 2) 8.50
Heideboden Reserve Munzenrieder 11 | 18.50 2) 14.50
Petit Cuvee Barrique Munzenrieder 08 | 18.50 2) 16.50
ETOXE Barrique Munzenrieder 12 | 38.00 2) 28.00
“Mavie” Barrique - Miinzi + EDI THE NOSE Munzenrieder 12 | 35.00 2) 32.00
“2Glas” Barrique Munzenrieder 07 | 57.50 2) 39.00

1) Frihlings-DEGU-KARTON WEISS: CHF 105.00 statt 111.50
2) Frihlings-DEGU-KARTON ROT: CHF 125.00 statt 138.50
3) Beide Kartons zusammen - CHF 215.00 statt 230.00 + Trsp.-Kosten

Weine aus dem Degukarton, die innert monatsfrist nachbestellt werden, erhalten denselben Rabattpreis/Fl.
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O-FRUHLINGS-EVENT

Eventveranstaltung La Bouteille: Samstag, 16. April, begustation und gemitlicher Auftakt
mit Winzergesprach - beide Winzer sind personlich anwesend.

Degu-Beginn ab 14 Uhr, Abendprogramm ab ca. 18.30 Uhr.

Highlights: Prasentation Gault Millau Wein des Jahres 2015 - Eiswein Riesling "Schneiderberg 2013" von
Weinrieder + Degustation von den besten Burgenlander Rotweinen aus dem Hause Minzenrieder von 2006 - 2013
uvm., z.B. meine neuste 2Glas-Hammer-Abfillung 2013 sowie frische 2015er Rotwein-Fassabfullungen, div. neue
Edi the nose-Cuvees, Reserven, frihlingshafte Weissweine u. Spitzen-Dessertweine von BA Uber Eiswein bis TBA.

Bringen Sie lhre Freunde mit und geniessen Sie einen vinologisch + kulinarisch einzigartigen Nachmittag/Abend mit
typischen O-Weinen und Schmankerln.
Winzermenu: ab ca. 18.30 folgt ein geflihrtes, 4 - 5-gangiges, dsterreichisches Menu samt Weinbegleitung und
Weinausfiuihrungen der Produzenten.

Preis/P 125.00. Um Voranmeldung wird gebeten.
Wir empfehlen rasche Reservation unter 044 926 40 00 oder invinovita@invinovita.ch.
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Eventveranstaltung Léwen Eschlikon: Sonntag-Mittag, 17. April, findet ein zweiter
kulinarischer Event in Eschlikon (SG) im Gasthaus Lowen bei Susanne und Armin Kiittel ab 11 Uhr (Start Apéro) statt,
wo Sie liebevoll und auf herzlichste Art kulinarisch verwéhnt werden.

Anmeldung und Programm werden lhnen gerne unter 071 971 17 83 oder unter
loewen-eschlikon@bluewin.ch bekannt gegeben.

Wir freuen uns tber lhre Teilnahme!
EDI THE NOSE + Team / O-Winzer / Gastgeberteam vom Léwen in Eschlikon



