
NEWS 
 

50% Wein-Aktion 
 

Aktionsberechtigt sind alle Gäste, welche im Restaurant La Bouteille eine Mindest-Konsumation von 3 Gängen (à-la-

carte oder Menu) tätigen und am selben Abend Wein für ihren Eigenbedarf bestellen. Der Rabatt bezieht sich auf das 

ganze In vino vita-Weinsortiment (siehe "Wein Preisliste PDF" in der Rubrik "Wein-Shop") 

 

Ausgenommen von dieser Aktion sind Gutscheineinlösungen und andere (Wein-)Aktionen. 

 

Lassen Sie sich dieses attraktive Angebot nicht entgehen! 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ----------- 

Haben Sie gewusst... 
... dass unser Küchenangebot jeden Tag frisch vom Markt auf den Tisch kommt? Und nicht nur das. 

 

Täglich wechselt die kreative Auswahl auf dem Teller! Seit April hat Punktekoch Klaus Schlachter mit seinen 

Küchenkreationen eine neue Ära einer abwechslungsreichen und gehobenen Esskultur eingeläutet. Verwöhnen Sie 

Ihren Gaumen mit unseren ideenreichen und hausgemachten Herbstkreationen.  

 

Geniessen Sie unsere Menukreationen ab CHF 89.00 für ein 3-Gang-Menu inkl. einem perfekt abgestimmten Glas 

Weiss- oder Rotwein pro Gang. 

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch und bitten um Reservation. 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ----------- 

Jeden Dienstag - Shrimps & Wine  

Frisch & knackig serviert - mit vielfältigen Saucenkreationen von Klaus Schlachter. 

Für CHF 49.50/P - à discrétion! Wir bitten um Tischreservation. 

 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ----------- 
 

Vorschau Kürbis-Event im Oktober 
Kürbis-Pumpkin-Zucca-Festival im La Bouteille - Kürbiskreationen vom Apéro bis zum Dessert werden gereicht. 

Egal ob Kürbis-Shot, -Ravioli, -Gemüse, -Gnocchi, -Kuchen usw. - geniessen Sie an diesem Abend vielfältige und 

leckere Kürbiskreationen. Die rund 15kg schwere Kürbis-"Gurke" wird in ca. 3-4 Wochen verarbeitet. Sie ziert aktuell 

das Restaurantfenster... ein detailliertes Programm sowie Datum folgt in Kürze.  

 


