
KÜRBIS-TAG - 28. OKTOBER 

 

Jeden Dienstag: "Shrimps & Wine"  

frisch und knackig serviert - leckere Saucenkreationen - ein Spektakel - à discrétion f. CHF 49.50P - auf Voranmeldung! 

 

 

                              

 
Es lebe der Kürbis. Hipp, hipp, hurra! 

 

Wir widmen uns am heutigen Tag unserem Schaufenster-Kürbis! 
...und verarbeiten diesen 10 - 12kg-Brocken - zusammen mit anderen Kürbissen! 

Nachfolgend finden Sie leckere Ideen, aus denen Klaus Schlachter einen reichhaltigen Genussabend am 28. 
Oktober in 5 Gängen gestaltet. Für CHF 135.00/P inkl. leckere Sweet-Wines in weiss und rot (u.a. alte 
Jahrgänge aus dem Valpolicella - auch aus Grossflaschen), Wasser und Kaffee sind Sie mit dabei. Eventbeginn 
ab 19.00 Uhr. Gerne erwarten wir Ihre Reservation bis 23. Oktober via Tel. oder E-Mail. 
 

VORSPEISE-KREATIONEN 
Kürbis-Süppchen mit Mandarine und Ingwer / Kürbisbrot mit Thymian, Crème Double, 
Wacholderschinken, Essiggemüse  und "Chili"-Zwiebeln / Kürbis-/Birnensalat mit gebackenem 
Ziegenkäse und Knusperspeck / süss-saurer Kürbis mit Zimtchili, aphrodisierenden 
Pfefferkörnern und gebratenem Zanderfilet / Kürbisravioli mit Salbeibutter und sautierten Sot-l'y-
laisse / mit Kohle gebackener Kürbis, Zitrone und Kapernmayonnaise / Kürbisrisotto mit 
Kürbiskernöl / Kürbispuree und Kürbis-Chips mit Knusper-Ente und sautierten, wilden 
Preiselbeeren / Safran-Kürbis-Scampi und Coquille Saint-Jacques-Muschelragoût mit Baby-
Spinat / Kürbis und Randen aus dem Ofen mit Meersalz und angemachtem Hüttenkäse  
 
HAUPTGANG 
Freuen Sie sich auf ein zartes, saftiges Stück Steak - mit einer Kürbisvariante nach Klaus' 
Tages-Intuition 

 
DESSERT-VARIATIONEN 
- Mandel-/Kürbiskuchen mit Joghurtglace  
- karamelisiertes Kürbis-/Verveine-Tarte mit Honigglace 
                              

 

 

Aktion folgt auf der nächsten Seite... 
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50% Wein-Aktion... viele haben davon profitiert, ein paar Trouvaillen sind bereits ausverkauft. 
Aktionsberechtigt sind alle Gäste, welche im Restaurant La Bouteille eine Mindest-Konsumation von 3 Gängen (à-la-

carte oder Menu) tätigen und am selben Abend Wein für ihren Eigenbedarf bestellen. Der Rabatt bezieht sich auf das 

ganze In vino vita-Weinsortiment (siehe "Wein-Preisliste PDF" in der Rubrik "Wein-Shop" auf unserer Homepage). 

Ausgenommen von dieser Aktion sind Gutscheineinlösungen und andere (Wein-)Aktionen. 
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